
Maak thuis geweldige pizza's



Het Nr. 1 pizzaoven- 
bedrijf ter wereld

Van houtgestookte smaak tot gasgestookte consistentie, 
ons assortiment van bekroonde pizza-ovens biedt de 
geschikte oven voor in de achtertuin of waar dan ook.



Maak thuis  
geweldige pizza's 

We ontwikkelden 's werelds eerste  
draagbare pellet-pizzaoven in 2012, 
en nu hebben we een scala aan 
tuinovens waar iedere huiselijke 
pizzakok warm van wordt.

Pizzaovens van Ooni verwarmen 
in slechts 15 minuten tot meer 
dan 500°C. Dat is de temperatuur 
die nodig is om thuis geweldige 
pizza's te maken — de ultieme hitte 
voor de ultieme korst! Bij zulke 
heftige temperaturen bereid je thuis 
fantastische pizza's in slechts 60 
seconden.

Of je nu gaat voor houtgestookte 
smaak of het gemak van gas, Ooni 
geeft je de tools om thuis een 
werkelijk fantastische pizza te maken.



Ooni levert wat jij nodig hebt 
om thuis geweldige pizza's te maken
Met deze kernelementen maak je de ultieme 
pizza, die gewoon niet mogelijk is met een thuisoven of -grill.

Ultrahoge temperatuur

Onze ovens bereiken 500°C (950°F), de 
temperatuur die nodig is voor van buiten 
knapperige, van binnen luchtige en 
perfecte korsten.

Extreem snel
Klaar om te bakken in slechts 15 
minuten, kun je in een luttele 60 
seconden een geweldige pizza 
tevoorschijn toveren.

Op vuur en steen gebakken
Vlammende smaak, perfect bereide 
toppings en knapperige, op steen 
gebakken bodems.

Geweldige pizza
Heerlijk krokante korst, stevige bodem 
en toppings om je vingers bij af te likken 
— welkom bij het thuis maken van een 
geweldige op steen gebakken pizza.



Zoals je ziet:

Ooni is 's werelds nummer 1
op het gebied van outdoor pizza-
ovens. 

Check het volledige assortiment van 
Ooni-pizzaovens om de pizzeria 
direct naar je eigen achtertuin te 
verplaatsen. Of je nu een passie 
hebt voor pellets, wild wordt 
van houtvlammen, gek bent op 
houtskool of enthousiast wordt van 
gas - wij hebben wat je zoekt om 
thuis fantastische pizza's te maken.



NIEUW

Vergelijking Ooni pizza-ovens

Ooni Koda 16Ooni Koda 12

Ooni Karu 12 Ooni Karu 16

33 cm

15 minuten

500°C (950°F)

Gas

40 cm

20 minuten

500°C (950°F)

Gas

Pizzagrootte:

Verwarmingstijd:

Max. temp.

Brandstoftype:

Pizzagrootte:

Verwarmingstijd:

Max. temp.

Brandstoftype:

Pizzagrootte:

Verwarmingstijd:

Max. temp.

Brandstoftype:

Pizzagrootte:

Verwarmingstijd:

Max. temp.

Brandstoftype:

40 cm

15 minuten

500°C (950°F)

Hout, gas* 
of houtskool

33 cm

15 minuten

500°C (950°F)

Hout, gas*
of houtskool



*gasbrander apart verkrijgbaar

Ooni Fyra 12

33 cm

15 minuten

500°C (950°F)

Houtpellets

Pizzagrootte:

Verwarmingstijd:

Max. temp.

Brandstoftype:



Verras je publiek en trakteer ze op lekker eten. 
Vul je Ooni-pizzaoven aan met ons assortiment 
accessoires, ontworpen om de best mogelijke 

culinaire ervaring te creëren.

Zoek een partner voor meer informatie!

ooni.com




